Menu à 32 €

(uniquement le midi – en semaine)

 

le plat et le dessert 

du menu Parcours en trois étapes, 

accompagné d’un verre de vin.

 Menu à 39 €                                                                                                            Parcours en trois étapes 
 Dégustation d’huîtres au naturel (selon arrivage)
Mijoté de haricots blancs au confit de canard,
Collier d’agneau fondant, 

Saucisse de pays,

Roquette et tomate séchée
 

Panacotta vanillée
Fine gelée mandarine
ou

Glaces ou sorbets du moment

  

La formule vins de Parcours :

Plaisir, découverte et charme

autour de trois verres de vin.

Prix par personne : 20 €

 

Menu à 55€

Parcours en cinq étapes

 

Oursin de Méditerranée (selon arrivage)
à la coque, en émulsion iodée

ou

Ris de veau rôti en croûte de noix

Pomme Reinette fondante à  souhait

 

Velouté de topinambour             

souligné d’huile d’amandes grillées   

ou

Crème de champignons de Paris à la truffe

Levée de rouget barbet en filets snackés

pommes vertes cuisinées à la mangue,  

sorbet poivron rouge

ou

Faux filet de bœuf de Simmental

relevé aux anchois          

gratin de macaronis Parmiggiana

 

Les fromages frais et affinés

 

Financier tiède chocolaté

segments d’orange confite par nos soins 

sorbet agrumes

ou        

Glaces ou sorbets du moment

 

La formule accord mets et vins 

Un verre proposé et servi à l’aveugle

avec chaque plat,   ½ eau minérale et café.

Prix par personne : 38 €

 

 

Menu à 75 €

Parcours en six étapes

 

Déclinaison marine…..

 Autour d’un croustillant de gambas

 au céleri feuille

 une huître rafraîchie à la pomme verte        

 un confit de sardine au caviar            

 d’aubergine épicée

 

Damier de foie gras et aiguillette de canard

mousseline d’artichauts à l’huile de noisettes

 

Tempura de filets de sole

 citrons de Menton confits au sel de Camargue

 pistou de coriandre fraîche

 « es puma » de Mona Lisa

 

Pigeonneau désossé 

farci de champignons sauvages

petits choux verts truffés

Jus tranché

 

Les fromages frais et affinés

 

Caramel de fruits de saison

marshmallow menthe glaciale

glace aux berlingots

ou

Glaces ou sorbets du moment
 

 

 Menu Enfant à 20 €

 

Salade de tomates avec parmesan

Raviolis de volaille

Glaces ou sorbets du moment

 

 

 

 

